
TUR TIL HØNEFOSS DEN 23. MAI 2025

Jeg og Anne Berit møttes første gang på Grand Hotel i Hønefoss for 18 år siden. Jeg fylte 82 år denne dagen så vi fant
ut at vi skulle feire dagen i Hønefoss med overnatting på Grand Hotel. Det ble en 100 års feiring (82 + 18).

 

Jeg startet dagen med å pakke ut en sending som jeg fikk
med Morgenlevering.

Grand Hotel skriver seg fra 1809 da et lite gjestgiveri ble
åpnet her. Det ble påbygget senere og har i dag totalt 50

rom.

Rommet så omtrent slik ut. Da vi hadde sjekket inn på hotellet, gikk vi rett bort i gata
for å spise middag på en restaurant som heter Turkish

Steakhouse. Dette bildet sto i Ringerikes Blad da
restauranten åpnet.

Innerst i restauranten vaar det et stort veggmaleri med
motiv fra Tyrkia.

Her har vi fått hvitvin og venter på forretten.

https://no.wikipedia.org/wiki/H%C3%B8nefoss
https://grandhotelhonefoss.no/
https://turkishsteakhouse.no/index.html#banner
https://turkishsteakhouse.no/index.html#banner


Vi fant ut at vi skulle dele en forrett, nachos.
Vi er vant til at en forrett er liten, men denne var svær.

Vi ble nesten mette av denne.

Som hoverett hadde Anne Berit tyrkiske kjøttkaker med
løk, bulgur, salat og tzatziki.

Jeg hadde krydret indrefilet m/gratinert ost, paprika,
sjampinjong og peppersaus.

Dette var også en stor porsjon, så jeg greide ikke å spise
opp alt. 

Jeg «måtte» ha rødvin til biffen.
Vi hadde tenkt at vi kunne ta med oss det vi ikke drakk
opp på restauranten, men det fikk vi ikke lov til. Vi ville

ikke la vinen stå igjen så da det ble til at vi ble sittende til
vi hadde drukket opp vinen.

Som dessert hadde jeg crème brûlée
 og Anne Berit hadde is.

Til slutt hadde vi kaffe og Sambuca.

Dagen etterpå kjørte vi hjem etter at vi hadde besøkt
Svein og Torunn på Gran.

Dette var kjøreruta.

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjFjZOxtr6NAxWYIhAIHThmAOMQrbMEegQIDBAG&url=https%3A%2F%2Fwww.matprat.no%2Foppskrifter%2Fgjester%2Fcreme-brulee%2F&usg=AOvVaw08_vEugS9ogEhxCquDtjvM&opi=89978449

